Vestibul

Ballmenu 2025

KARFIOL PANNA COTTA

Tatar & Kaviar vom Saibling

CAULIFLOWER PANNA COTTA

tartare & caviar of char

SAFRAN-FISCHSUPPE

gebratener Branzino, Fenchel

SAFFRON FISH SOUP

roasted Branzino, fennel

ROSA BEIRIED IM GANZEN GEBRATEN

Sellerie Gratin, Salsa Verde

LIGHTLY ROASTED ROASTBEEF

celery gratin, salsa verde

MASCARPONE & KAFFEEKARAMELL

Brownie, Kaffee-Eis

MASCARPONE & COFFEE CARAMEL

Brownie, coffee ice cream

4-Gang Menu € 98,00 4-course menu € 98,00
Gedeck € 590 Covercharge € 5,90

Die Getranke werden nach Verbrauch verrechnet.

Wir bitten um lhr Verstandnis, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen konnen.

Drinks are charged according to consumption.

We ask for your understanding that we can only issue invoices by the table.




